ANTIPASTO

CRUDO
Ostriche

(14)

€5-7/pz

Tartare di gambero rosso
(2,10)

€24

Tartare di tonno
(4,10)

€18

Selezione di crudo

ostrica, gambero rosso, gambero viola, scampo, tonno, salmone, cannocchia

secondo disponibilita
(2,4,10,13,14)

€38

FREDDO
Caprese di mare con capesante e alici

(4,7,10,14)

€18

Insalata di mare

calamaro, cozze, gambero, polpo, seppia
(2,4,10,14)

€18

Insalata di polpo, finocchio, capperi e pesche
con salsa al limone

(10,14)

€18

Salmone marinato
(4,10)

€18

Carpo
Alici in tortiera con battuto di pomodorini

(1,4)

€14

Capesante scottate con verdure “alla Bolognese”
(4,9)

€18

Casseruola di cozze

marinara - tarantina - pepata
(1,14)

€18

Friggione di mare
(4)
€16

Panzanella misto mare
(1,2,4,11,13,14)

€18

Polipetto rinchiuso
(14)

€16

Antipasto misto (minimo 2 persone)
(1-4,9-14)

€28/pers.




PRIMO

Calamarata cozza e pecorino
(1-4,7,14)

€18

Chitarra alle vongole
(1-4,7,13,14)
€20
(aggiunta di bottarga di tonno €2)

Chitarra al profumo di limone con scampi

e riduzione di Metodo Classico
(1-4,14)

€25

Gnocco di patate al filetto di cernia, capesante,
pomodorino, cipollotto e basilico

(1,2,14)

€20

Spaghettone alla Nerano con tartare di tonno
(1-4,7,14)

€20

Raviolo verde ai gamberi con frutti di mare
(1-4,7,13,14)

€22

Primo di terra
Ravioletto di ricotta e patate al pomodoro e basilico

Tagliatelle al ragu
(1,3,7,9)
€14

SECONDO

Involtino di melanzane con coda di rospo,
(4,7)

€22

pomodoro e basilico

Tavolozza di tonno con le sue creme

zenzero&lime - basilico - humus viola - peperone
(4)
€22

Tentacolo brasato con giardiniera
(9,14)

€24

Spiedone di gamberi con cipolla al forno
(2)
€24

Pescato del giorno

(2,4,9,14)

€6-€9/etto
Catalana - (min. 2 persone)
SU ORDINAZIONE con 48h di anticipo
s.q.

Pane, coperto & acqua: €3

dettaglio allergeni sul retro del menu
allergie e intolleranze sono da segnalare al personale al momento dell’ordinazione

in assenza di prodotto fresco potra essere servito un prodotto surgelato o abbattuto




